[bookmark: _GoBack]项目 1   植物高有机硒产品精深加工关键技术
需求单位：   武汉轻工大学
需求描述：
一、技术成果
（1）植物来源高有机硒成分研究及硒形态检测方法研究:通过植物来源高有机硒相关标准制定，已经完成相关硒形态分析检测标准方法制定及优化，正在进行方法学验证。该方法将成为未来进一步进行硒形态与人体功效相关性研究的基础方法。同时建立了比较完整的研究植物体有机硒形态研究所需的分离、鉴定的实验室方法，建立了构建植物硒标准体系的基础技术体系。
（2）植物来源高有机硒保健、营养、功能食品的研发:完成了相关涉硒食品原料的初加工工艺及原料标准建立，活性成分提取工艺研究及标准制定（进行中），基础原料急性毒性研究、三致试验研究，已完成深入进行功效研究和组方研究工作。按照硒+X策略，充分拓展精深加工技术要求，于2019年1月6日在国家富硒农产品加工技术研发专业中心新闻发布会上正式推出“硒肽”等新产品。
（3）高聚硒新品种的进一步筛选及基因组学研究:2018年模拟恩施富硒生态圈自然环境，进一步拓展绿色种植示范基地超过100亩，构建有机种植大棚超过50个，新增研发及可示范高硒强化品类5个：油菜、莱菔子、萝卜缨、紫云英、大蒜，新增可规模化标准化高硒强化品类3个：麦苗、大豆、紫甘蓝。结合研发示范，启动了高聚硒基因组测序、表达等相关工作。
（4）高硒原料蛋白类活性成分提取工艺建立及优化研究:对包括高聚硒植物中，富硒蛋白类活性成分的分离、提取条件进行了深度的探索，已经在实验室层面建立了双酶法、脉冲电场强化、超声场强化提取条件，并进入公斤级中试阶段，在生产工艺层面建立了pH控制下的水提工艺优化，并初步实现了吨级的工艺验证。
（5）高富硒微生物菌种筛选及产品研发:团队从恩施等地的自然富硒环境中（包括富硒土壤，富硒植物和富硒农产品表面等）筛选出具有高富硒能力的细菌、酵母菌、真菌、食用菌等微生物，当在培养基中加入无机硒时，由于微生物具有生长迅速、繁殖快、代谢能力强、适应性强、生产周期短、不受季节和气候的影响等特点，因此微生物能够高效的将无机硒转化为有机硒，且获得的富硒微生物菌体具有毒性低、硒含量高、生理活性高和生物利用率高等特点，是优良的有机硒补充剂或生物硒肥的来源。目前已完成大肠杆菌、枯草芽孢杆菌、酵母菌、红曲菌、香菇、金针菇等微生物的富硒培养工艺优化和有机硒成分提取、分离、鉴定，并开发成不同形式的富硒产品，包括富硒酵母菌粉、富硒红曲米、富硒食用菌粉以及富硒枯草芽孢杆菌有机肥料等。在该研究方向已培养多名研究生和本科生，申报多项相关产品专利。
（6）硒竹盐及相关产品研发 :与武汉绿时代集团在食品健康研发领域携手深度融合，共同开发“硒竹盐+”系列产品，现已开发富硒竹盐产品一款，所开发富硒竹盐产品是天然植物有机硒添加，食品微纳技术可以保护有机硒在竹盐中的活性，有机硒引入保持了竹盐制备的原有品质，其硒含量高于一般市面上的同类产品，且制备工艺简单无需复杂仪器。
（7）富硒板栗绿色高效栽培技术及产品开发:通过生长期适时沟施、喷冠、注射等方式增加板栗树体硒积累量，以增加板栗坚果硒含量，提高板栗产量和食用价值，从而集成一整套富硒板栗绿色高效栽培技术体系。通过该技术体系生产的富硒板栗，具有色泽亮丽，口感香甜，营养价值丰富，耐贮易剥，后期深加工性能强等特点。此外，富硒板栗坚果中慢消化淀粉（抗性淀粉）含量高，是开发减肥及结肠保健产品的理想载体。
（8）富硒银杏高效栽培技术及富硒银杏产品研发:通过增施生长调节剂、整形修剪、适时水肥管理、地膜覆盖、分级采收等栽培技术结合人工增硒栽培措施，提高银杏叶和坚果中硒含量。在不减少银杏叶片活性成分的前提下，提高银杏叶提取物中硒蛋白含量，开发富硒银杏提取物胶囊或富硒银杏坚果粉系列产品。
（9）畜禽水产肉制品加工技术及新产品研发:营养健康型、功能型肉制品的研究与开发（低脂肉制品、低钠盐肉制品、富硒肉制品），畜禽水产加工副产物的高效利用（多肽、复杂脂质等），中式传统肉制品风味形成机理及绿色制造，低温肉制品品质劣变机制及质量控制肉质和风味检测及评价。

二、团队优势 
团队依托武汉轻工大学食品科学与工程学院等优势学科平台，汇聚国内外硒研究开发知名专家学者，主要开展富硒资源的挖掘、评价与利用；富硒农特产品的多元化精深加工与高值利用；富硒农产品废弃物的综合高值利用；硒源、硒深加工产品与大健康的关系与机理探讨；有机硒形态研究及新食品原料加工技术规程与标准制定等方面研究，旨在构建研发与产业化相结合的技术创新体系，助力健全硒产业标准化体系，加快富硒农产品的高值利用，培育引领硒产业提档升级，为精准扶贫和乡村振兴提供产业新动力。现主持包括国家自然科学基金、湖北省科技创新重大专项基金等在内的多项国家和省部级科研项目，发表SCI等高水平论文近百篇，荣获十余项省部级科研奖励。
建立了国内首个富硒研究的院士专家工作站，获批“国家富硒农产品加工技术研发专业中心”、“湖北省绿色富硒农产品精深加工技术研发工程中心”，建设了国内首个硒科学与工程学科交叉学科硕士点，筹建了国内首个硒学科基金，承接中国农业国际合作促进会功能农产品委员会《中国富硒功能农业发展报告（2018）》，多次为恩施市举办硒产业经营管理人才培训班，团队负责人程水源教授主编的《硒与恩施》及《硒科学普及52问》荣获2018年湖北省优秀科普作品奖。 
此外，国家富硒农产品加工技术研发专业中心（武汉轻工大学）参与起草的由中国保健协会归口的《植物源高有机硒食品原料》团体标准CHC 1001-2019的技术评审已经通过并预期于2019年8月发布。

对揭榜方要求：
揭榜方除满足通知中共性要求外，还应满足以下个性化要求：
发榜企业需有一定规模、比较稳定，具有自主研发能力的研发团队，其中研发团队领军人物需为企业全职高管，具备高级职称以上，能够与我校技术平台进行有效的技术开发及转移等相关工作。发榜企业需为聚焦植物来源有机硒资源开发的规模以上龙头企业，是高新技术企业，具备稳健的产业转化和市场拓展能力，以及稳定研发投入强度，具备硒食品精深加工研发及产业化基础。根据我校硒食品精深加工技术平台及科研能力，在技术转移或转化过程中，发榜企业具有比较完整的一、二、三产全产业链支撑，特别是能够聚焦高聚硒植物有机硒相关基础研究和技术开发，及产品转化。发榜企业需与我校已经建立一定的合作基础，并能够在技术攻关过程中形成共同推进的项目机制，并根据项目攻关需求，在产业转化所在地拥有相应配套研发、中试乃至生产平台，保障技术攻关进度及有效转化。
实施年限： 1 年； 成果转让项目拟总投入： 500 万元。
联系方式：程水源    13807103999
	s_y_cheng@sina.com。

